the Bij The Colour Kitchen koken we volgens de principes van Dutch Cuisine. Dit betekent
dat we vooral werken met Nederlandse producten en volgens de seizoenen.
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Quiche van pompoen | salade van snijbiet | balsamico dressing ﬂ 10.50 = I I E N U =
Huisgerookte zalm | gegrilde little gem | garnalenkroketje 11.50 PROEVERIJ VAN DE KAART
Rundercarpaccio | Oude Gracht kaas | truffelmayonaise | tomaat’“’;\ﬁ 13.00

3 GANGEN
Gemarineerde geitenkaas (de Bokkesprong) | groene appel | prei |
tuinkruiden ﬂ 11.00 34,50

\Dagsoep van verse seizoensgroenten | breekbrood ﬂ 6.5 O/ \
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HOOFDGERECHTEN BIJGERECHTEN /Z
Bifj al onze hoofdgerechten serveren wij seizoensgroenten
Hollands kippie | langzaam gegaard | paddenstoelen ravioli | jus 22.50 Utrechts brood | kruidenboter  4.75
Cannelloni met spinazie en ricotta | gepofte gele biet | saus van 19.00 Friet met schil | mayonaise 4.75
tumkrwden/ﬂ Groene salade | vleestomaat | 4.75
Egglzggll'sfllet van de grill | saus van schaal- en schelpdieren | 22.00 croutons | french dressing
Sukade van rund | jus van rode wijn | zilverui’i: 2250 | - %
Tarte tatin tomaat | basilicum | sjalot | mozarella | gepocheerd ei ﬂ 19.50
Rundvleesburger | BBQ saus | augurk | friet%‘% 18.50
\Beyond Burger | BBQ saus | augurk | friet // 18.50/
4 KIDS h
DUTCH CUISINE
Kibbeling | friet | sla | appelmoes 11.50
Kroket | friet | sla | appelmoes %}5 10.50 De moderne manier
Boevenbordje | vorkje meeprikken met papa of mama 0.00 van koken en eten.
Liever iets anders? Overleg even met ons Met vooral Nederlandse
\ / seizoensgroenten in de hoofdrol
en vlees of vis als garnituur.
/ \ Helemaal van deze tijd.
DESSERTS Lekker en
verantwoord
Taartje met gemarineerde kersen | frangipane | vanilleroomijs 9.00 voor mens, dier
Chocolademousse | vijgen | merengue 9.00 en planeet.
ijscoupe | citroen-, aardbeien-, pistachesorbet | slagroom 9.00
Huisgemaakte appeltaart | vanilleroomijs 6.50
Hui k k ill ij 6.50
\ uisgemaakte carrotcake | vanilleroomijs / ONZE FILOSOFIE
/SNAC KS \ We geloven dat het hebben
van werk een belangrijke
Utrechts brood | met kruidenboter /7 4.75 bijdrage levert aan je
. gezondheid, eigenwaarde
Luxe notenmix (\‘/ﬂ 4.75 en zelfredzaamheid.
Huisgemarineerde olijven (\‘/ﬁ 4.75 Met onze programma’s bieden
we jedereen die wil en kan
Augurk en Amsterdamse uitjes (\‘ﬂ 4.50 werken de kans om zichzelf te
Oudegracht kaasblokjes // 5.00 ontwikkelen.
Bitterballen | rundvlees | 6 st ’AE\S 8.75
Bitterballen | paddenstoelen | 6 st // 8.75
r AI.I.ERGIE? Laat het ons weten!
Bitterballen | oude kaas 7/ 9.00
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www.thecolourkitchen.com | @ the_colourkitchen *"‘E\S NATUURVLEES ﬂVEGA %VEGAN




WILNKRART

Old Acres Cava Brut - Spanje 7.00 34.00
Een witte fruitige Cava met een gemiddelde body,
bovengemiddelde zuren en een gemiddelde afdronk.
De wijn smaakt naar wit fruit, citroen en appel en is erg

geschikt als aperitief.

WITTE WIJNEN

Sanziana Pinot Grigio - Roemenié 5.00 22.50

Een frisse, toch rijke smaak van o.a. ananas en witte perzik.

Een klein bittertje in de afdronk geeft

de wijn net iets meer bite.

Intruso Rueda Verdejo, Spanje 5.50 24.00
Sappig en rijp met ananas, peer en gele appel aroma’s die

worden vergezeld door tonen van mango.

Casa Ermelinda Flor de La Mar
24.00

Een wijn met een strogele kleur en diepe fruitaroma’s.

Barrel Aged Chardonnay, Portugal 5.50

Hints van tropisch fruit en honing maken deze wijn af.
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RODE WIJNEN

5.00 22.50

Een toegankelijke, heldere robijnrode wijn met verleidelijke

Legendary Pinot Noir, Roemenié
aroma’s van rijpe kersen en frambozen.
Imprudente tinto, Portugal 5.50 24.00

Fris fruitig met een lekker kruidig karakter. Een lichte toon
van vanille door het korte houtgebruik maakt deze wijn
zeer aantrekkelijk.

Real Agrado Rioja Crianza, Spanje 6.85 37.50

In de geur heerlijke aroma’s van rode en zwarte bessen,
met lichte geroosterde tonen en cacao. De smaak is

vriendelijk, evenwichtig in de mond, met een rijke smaak

met een frisse en kruidige afdronk.

5.00 22.50

Prachtige heldere roze kleur. Het bouquet bevat bloemige

La Belle Angele Rosé, Frankrijk
en fruitige aroma’s van frambozen en grenadine.
St Julien Provence Rose, Frankrijk | FLES 30.50
Super rosé voor het hele jaar door. Natuurlijk extra lekker
als je in de zon zit, maar deze mooie strak droge, licht

fruitige rosé heeft een lekkere bite. Licht kruidig, tonen van

framboos en aardbei maar niet te overheersend.

Naast de wijnen op deze kaart schenken wij
regelmatig nieuwe en hijzondere wijnen
die niet op de kaart staan. raag er gerust naar!



